AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

LUNDI 15

ENTREE Salade piémontaise @&

Cordon bleu de dinde

Chou de Bruxelles

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT Far Breton @

Menu de la semaine

ELEMENTAIRE ~ Déjeuner

menu du 15 au 19 juin 2026

MARDI 16

Taboulé B &

Omelette nature

Ratatouille @

Péche jaune

MERCREDI 17
Saucisson a l'ail & &*’g}

ROti de boeuf ¥ sauce

béarnaise

Penne et emmental B @&

Emmental Ff a la coupe

Compote de pomme @ @

JEUDI 18

Salade de perle marine @

Filet de lieu au beurre
citronné @&

Pommes de terre vapeur

il

Yaourt brassé aromatisé
myrtille Fi & &

VENDREDI 19

Melon

Paélla

Garniture paélla @

Blche de chévre Fi a la
coupe

Nectarine

{g BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines @ Produits fermier ‘If,:/ Viande d'Origine France %ﬁ‘ Bleu blanc coeur




15 juin 2026

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

17 juin 2026

Saucisson a l'ail

Salade piémontaise X X X
Cordon bleu de dinde X x

Chou de Bruxelles X

Far Breton X X X

Taboulé X X x
Omelette nature X x

Ratatouille

Péche jaune

Ro&ti de boeuf sauce béarnaise X X x x
Penne et emmental X X
Emmental a la coupe X

Compote de pomme

18 juin 2026

19 juin 2026

Melon

Salade de perle marine X X X X X
Filet de lieu au beurre citronné X X X X
Pommes de terre vapeur

Yaourt brassé aromatisé myrtille X

Paélla

Garniture paélla

Blche de chévre a la coupe

Nectarine




