ACORA 2R Menu de la semaine

RESTAURATION & REFERENCEMENT ELEMENTAIRE ~ Déjeuner

menu du 30 mars au 03 avril 2026

LUNDI 30 MARDI 31 MERCREDI O1 JEUDI 02 VENDREDI 03

ENTREE Oeufs durs mayonnaise Crépe aux fromages Betteraves vinaigrette Salade piémontaise @
Escalope de djﬂde t aucurry| Pané végétarienﬂ@ sauce Saucisse bretonne 148 & Poisson du jou,lr @ sauce Sauté de boeuf Q@{} aux
® burger [ B crustacés @ aromates @
GARNITURE Coquillettes e%emmental Gratin de poireaux & @ Pommes de t%rre vapeur Haricots verts @- a l'ail @ Carottes Vichy Fi @&
FROMAGE Saint-Nectaire @) a la coupe Yaourctetr)irsaes% go{rgatisé Emmental a la coupe Yaourt nature sucré@@{} Brie a la coupe
DESSERT Pommes elstar Banane Creme dessert vanille Brownies & Compote de %)mme/vanille

m Bio {g BZH C Fabrigué dans nos cuisines @ Poisson frais &) Certification Environnementale de niveau 2 @ Appellation d'origine protégée @ Repas Végétarien @ Produits fermier ‘.‘;—:/ Viande d'Origine France
r

% Bleu blanc coeu



30 mars 2026

Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

Oeufs durs mayonnaise X X x
Escalope de dinde au curry X X X X X
Coquillettes et emmental X x
Saint-Nectaire a la coupe X

Pommes elstar

31 mars 2026

Crépe aux fromages X X X
Pané végétarien sauce burger X X X X
Gratin de poireaux X X
Yaourt brassé aromatisé cerise X

Banane

O1 avril 2026

Betteraves vinaigrette

Saucisse bretonne

Pommes de terre vapeur

Emmental a la coupe

Creme dessert vanille

02 avril 2026

X

03 avril 2026

Salade piémontaise

Poisson du jour sauce crustacés X X X X x x
Haricots verts a I'ail X

Yaourt nature sucré X

Brownies X X x x x

Sauté de boeuf aux aromates

Carottes Vichy

Brie a la coupe

Compote de pomme/vanille




